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Fruta y calidad : mercados
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PORCENTAJE DE
VENTAS

30 %

CANAL DE VENTA

Cadenas de distribucion

Mercados centrales 30 %

Clientes mayoristas y minoristas 40 %

Fruta de mas de 100
productores y confeccion con
mas de 3000 referencias

diferentes!!!



Espectativas y satisfaccion consumidor
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Why people choose organic

Health, taste and caring for nature .
and the environment are the three '
CHEMICAL

most significant motivations for /@ RESIDUE =
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Puntuacién Factores
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Espectativas del consumidor

Factor 2: Calidad
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Sabor
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Precio/frescura

Variedad

Precio razonable
Frescura
Estabilidad precio

Factor 1: Valor anadido

Etiquetado
Envasado
Calibre
Promocion
Seguridad

Mas de 60% de fruta US

|
Entre 40-60% de fruta US

|
Menos de 40% fruta US




Cuestiones pendientes

dificil. Queremos productos
saludables pero claro... sin sabores,
aromas, ni experiencias... no hay éxito
£ #Aliber18 #Alimentaria2018

Twittea tu respuesta




Es posible mejorar?

Why doesn't American produce taste as
good as Europe's?
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..”Growers in North America, on the other hand, have responded to decades of
pressure to grow bigger, heavier fruits and vegetables that are uniform in
appearance. Customers want their produce all-year-round, even if it’s out of
season, and they want to pay minimal price. Picking larger tomatoes, for
example, costs the grower less because it takes less time and labor to yield
more product.’




Nuestro interés se centra en valorar las
posibilidades que ofrece el manejo de la
nutricion y el riego para mejorar la calidad de
las frutas, particularmente su conservaciony
calidad sensorial.



Experimentacion en nutricion de melocotonero

- Aplicacion de nutrientes:

° Dosis
° Epoca

- Intervalos de época de aplicacion y dosis
dentro de los estandares usuales del sector

- Sin limitaciones de riego



¢La fertilizacion afecta la calidad
sensorial de la fruta?







El nitrdgeno promueve altos rendimientos (= 50t hat) con una calidad

instrumental adecuada.

Dosis de N

Area foliar
externa (m?)

Produccién

(total)
(kg arbol?)

Produccion
(> 70 mm)
(kg arbol?)

Peso medio
del fruto (g)

Numero medio
de frutos por
arbol




Manejo del cultivo para alta produccion con calidad
instrumental similar hasta 15 -20 dias despues de
recoleccion

File Options Segmentation Help

Color Space: Display Mode: |Median Cut Number of Colors (15 Ii_

489060 Pixels, 15 Colors

Depth

[ o R L T—

[ & B =

aan ’

-1 o

Contrast (x 1.0 ) Saturation [ x 1.0) Color Rotation (0 ® )

160.000




El factor que discrimina estos frutos en cuanto sus posibilidades de mercadeoy
satisfaccion del consumidor es su sabor y conservacion




Pero muestran perfiles aromaticos muy diferenciados

N, Cay vias metabdlicas prevalentes




Analisis metabolomico

Con la ayuda de MetaboAanalyst puede comfirmarse la existencia de al menos dos
vias diferenciables :LIPOX y Beta-oxidacion

B-oxydation

(intact celular > Acyl-CoA

Lactones

/ mediated
membranes)

Fatty acids
pathway

LOX pathway
(intact and
disrupted
membranes)

Oxydative
= degradation
linoleic/ linolelic

Esters
Alcohols

Complex
-’ desamination/
trans amination

Amino acids
pathway

Pathway Impact




Alguna relacion con nutrientes?

B-oxydation
(intact celular
membranes )

Acyl-CoA

) Lactones
mediated

Fatty acids
pathway

LOX pathway
(intact and
disrupted
membranes)

Oxydative
> degradation
linoleic/ linolelic

Esters
Alcohols

_ _ Complex p
Amino acids \ desamination/ PLS —DA muestra la relacion estrecha
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otro proceso

trans amination
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Lactonas

Esteres

Aldehidos




Los resultados concuerdan con otros procesos
Actividad de polifenol-oxidasas

Nfruto ActPPO
9435 0.095
8850 0.061
7111 0.046
6724 0.045

Tiene efectos en conservacion/ durabilidad



Resumen:

EETE

- La calidad instrumental de las frutas no es un tema bien resuelto
- La nutricion afecta profundamente la calidad sensorial de la fruta
- Muchos de los esquemas actuales de nutricion que se proponen no

- Eficiencia de uso de Ny calidad son compatibles
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Gracias por su atencion



